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Модульд1к б!л!м беру багдарламасы 
Кдзакстан Республикасынын Конституциясын 
мемлекегпк жалпыга мшдетп жогары жэне 
жогары оку орнынан кейшп бипм беру 
уйымдарымен уйлеспру женшдеп модульдш 
улплiк багдарлама эз!рлендр Кдзакстан 
Республикасы Еылым жэне жогары бшм 
министршщ 2022 жылгы 20 нплдедеп № 2 .

Модульная образовательная программа разработана в 
соответствии законом РК «Об образовании», с 
государственными общеобязательными стандартами 
высшего и послевузовского образования, 
утвержденные приказ Министра науки и высшего 
образования Республики Казахстан от 20 июля 2022 
года №2.

The modular education developed program for 
harmonization in the Constitution of the Republic of 
Kazakhstan "On Education", with state compulsory 
institutions of higher and postgraduate education, 
prestigious orders of the Minister of Science and Higher 
Education of the Republic of Kazakhstan dated July 20, 
2022 No.2
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«КЕЛ1С1ЛД1» / «СОГЛАСОВАНО» / «AGREED»:
1. BipiHiiii проректор - академиялык жумыс жэне халыкаралык байланыстар 
женшдеп проректор/ Первый проректор - проректор по академической работе и 
международным связям/ First Vice-Rector - Vice-Rector for Academic Affairs and 
International Relations
2. Академиялык мэселелер женшдеп департамент директоры/Директор 
департамента по академический вопросам/ Director of the Department of Academic 
Affairs
3. TipKeymi кейсе директоры/Директор Офис регистратора/ Director Registrar's 
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A.Zh. Zhenissova 
А.А. Алдияр/ 
А.А. Алдияр/ 
А.А. Aldiyar

"8D0720I Тамак eHflipicTepiнiн технологиясы жэне 
инжиниринг!" модульдш 6iaiM беру багдарламасы 
Оку-эд!стемел!к кенеспен каралды, 2024 жылгы «17» 
сэу!рдеп №5 хаттама.

"8D07201 Тамак ещдрктершщ технологиясы жэне 
инжиниринг!" модул ьд! к б!л!м беру багдарламасы 
Университеты н Тылыми Кенесшщ шеш!м!мен 
бектлген, 2024 жылгы "30” сэу!рдеп №9 хаттама.

К,узырегпт1л1к-модульд1к цурылыс нег1з1нде аз/рленген бшм 
беру багдарламасы бийм беру багдарламасыныц паспортын, 
тулекппц сипаттамасын, ббикгшпк сипаттамаларын, окуга 
тусепнн пгалапкерге цойылатын талаптарды, оцуды аяцтау 
жэне диплом алу уш'ш цойылатын талаптарды, неггзгл 
ку'зырепнперд'!, minor цосымша бЫ.м алу саясатын, ору 
модульдерМн цузыреттермен взара байланысын, жалпы бийм 
беру багдарламасы боиынша окыту нэтижелер'т 
цалыптастырылатын бШм беру багдарламаларыиа 
сэйкестенд!ру матрицасын крмтиды. оцу жоспары, Mindemmi, 
ЖОО жэне элективпй пэндер каталогтары.

Модульная образовательная программа 
«8D07201 Технология и инжиниринг пищевых 
производств» рассмотрена учебно-методическим 
советом, протокол №5 от «17» апреля 2024г.

Модульная образовательная программа 
«8D07201 Технология и инжиниринг пищевых 
производств» утверждена решением Ученого 
Совета университета, протокол №9 от «30» 
апреля 2024г.

Разработанная на основе компетентностно-модульного 
построения образовательная программа, включает паспорт 
образовательной программы, описание, квалификационные 
характеристики выпускника, требования к поступающе.му 
абитуриенту, требования для завершения обучения и получения 
диплома, ключевые компетенции, политику получения 
дополнительного образования minor, взаимосвязь учебных 
модулей с компетенциями, матрицу соотнесения результатов 
обучения по образовательной программе в целом с 
формируемыми компетенциями, учебный план, каталоги 
обязательных, вузовских и элективных дисциплин.

The modular educational program "8D07201 
Technologies and engineering of food production" was 
reviewed by the Educational and Methodological 
Council, Protocol №5 of April 17, 2024.

The modular educational program "8D07201 
Technologies and engineering of food production" was 
approved by the decision of the Academic Council of 
the University, Protocol №9 of April 30, 2024.

The educational program developed on the basis of 
competence-modular construction includes the passport of the 
educational program, description, qualification 
characteristics of the graduate, requirements for the incoming 
applicant, requirements for completing training and obtaining 
a diploma, key competencies, the policy of obtaining additional 
minor education, the relationship of educational modules with 
competencies, the matrix of correlation of learning outcomes 
in the educational program as a whole with the formed 
competencies, curriculum, catalogs of compulsory, university 
and elective disciplines.

Mody.'tbdiK di.ii.M беру багдарламасы 8D07201 Тамак eHdipicmepiuiii технологиясы жэне инжиниринг! / Модульная образовательная программа 8D07201 Технология и 
инжиниринг пищевых производств Modular educational program 8D07201 Technologies and engineering offood production
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1. Б1Л1М БЕРУ БАГДАРЛАМАСЫНЫЦ ПАСПОРТЕ! / ПАСПОРТ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ / PASSPORT 
OF THE EDUCATIONAL PROGRAM

I. Bi.niM беру багдарламасыныц коды жэне атауы / 
Код и наименование образовательной программы 
/ Code and name of the educational program

8D07201 -«Тамак ощцрютершщ технологиясы жэне инжиниринг!» / 
81307201 -«Технология и инжиниринг пищевых производств» /
8D07201- «Technologies and engineering of food production»

2. Bepi iei in дэреже / Присваиваемая степень/ 
Assigned degree

8D07201-«Тамак ецщрктершщ технологиясы жэне инжиниринг!» " 6iniM беру 
багдарламасы бойынша PhD / PhD по образовательной программе 8D07201- 
«Технология и инжиниринг пищевых производств» / PhD in the educational 
program
8D07201- «Technologies and engineering of food production»

3. Оку MepsiMi /Срок обучения/ Duration of training 3 жыл/3 года/Зуеагз
4. Окыту i i.i i / Язык обучения/ Language of 

instruction
Казак. Орыс, Агылшын/Казахский, русский, английский/ Kazakh, Russian, 
English

5. BLniM беру багдарламасыныц максаттары мен 
мшдеттер! /
Цели и задачи образовательной программы/ 
Goals and objectives of the educational program

Максаты гылым, бппм жэне онеркэсш саласындагы инновациялык кызметке 
кабыетп жогары бийкт! гылыми жэне гылыми-педагогикалык кадрларды 
даярлау болып табылады.
Бипм беру багдарламасыныц мшдеттерг

1. Kasipri замангы зерттеу эдщтер! непзшде койылган проблеманы 
зерделеуде эртурл} эдкшамалык тэсшдерд! тандау жэне колдану 
бойынша кузыperriлисп калыптастыру;

2. биологиялык агенттерд! колдана отырып дайындалган турл! тагамдарды 
ешпруге катысты кептеген мэселелермен танысу.

3. ел!м!зде тамак енеркэшбш жаксарту жэне дамыту ушш елеул! манызы 
бар инновациялык технологияларды енпзу кабглетш калыптастыру;

Modyjbd 'iK биим беру багдарламасы 8D07201 Тамак ondipicmepinin технологиясы жэне инжиниринг! / Модульная образовательная программа 8D0720I Технология и 
инжиниринг пищевых производств/Modular educational program 8D07201 Technologies and engineering of food production



Модульдт бййм беру багдарламасы 8D07201 Тамак ondipicmepinin технологиясы жэне инжиниринг! / Модульная образовательная программа 8D07201 Технология и 
инжиниринг пищевых производств / Modular educational program 8D07201 Technologies and engineering offood production

4. кэшби мэдениеп жогары, белсенд] азаматтык устанымы бар. турл! 
гылыми-зерттеу уйымдары мен ощцрютершде баскару жэне зерттеу 
кызметш табысты жузеге асыруга кабшет! бар мамандарды даярлау;

Целью является подготовка научных и научно-педагогических кадров высшей 
квалификации, способных к инновационной деятельности в сфере науки, 
образования и промышленности.
Задачами образовательной программы:

1. формировать компетенцию по выбору и применению различных 
методологических подходов в изучении поставленной проблемы на 
основе современных методов исследований;

2. знакомство с широким кругом вопросов, связанных с производством 
разнообразных пищевых продуктов, приготовленных с использованием 
биологических агентов.

3. формировать способность к внедрению инновационных технологий, 
имеющих существенное значение для улучшения и развития пищевой 
промышленности в стране;

4. подготовка специалистов с высоким уровнем профессиональной 
культуры, имеющих активную гражданскую позицию, способных 
успешно осуществлять управленческую и исследовательскую 
деятельности в различных научно-исследовательских организациях и 
производствах.

The goal is to train highly qualified scientific and scientific-pedagogical personnel 
capable of innovative activities in the field of science, education and industry.
The objectives of the educational program:
1. to form competence in the choice and application of various methodological 
approaches in the study of the problem posed on the basis of modern research 
methods;
2. familiarity with a wide range of issues related to the production of a variety of food
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products prepared using biological agents.
3. to form the ability to introduce innovative technologies that are essential for the 
improvement and development of the food industry in the country;
4. training of specialists with a high level of professional culture, with an active 
citizenship, able to successfully carry out managerial and research activities in various 
research organizations and industries.

6. Партнеры по реализации ОП 
(Двудиплом ные/Совместные)

ММТ0У(Москва к, Ресей ) / МГУПП(г.Москва, Россия)/ Moscow State
University of Food Production (Moscow, Russia)
ООМУ(Челябинск к, Ресей) / ЮУрГУ(г.Челябинск, Россия) / South Ural State
University (Chelyabinsk, Russia)

7. Кафедра/ Кафедра/ Department «Технология, жабдык жэне стандарттау» / «Технология, оборудование и 
стандартизации» / «Technology, Equipment and Standardization»

8. Аккредиттеудщ болуы (аккредиттеу мерз!мдер!)/ 
Наличие аккредитации (сроки аккредитации)/ 
Availability of accreditation (terms of accreditation)

-

9. ¥лттык бипкткгпк шецбер! / 
Национальная рамка квалификации/ 
National qualification framework

8

10. Салалык бипкттк шецбер! / 
Отраслевая рамка квалификации/ 
Industry qualification framework

8

11. Еуропалык бииктггпк шецбер! / Европейская 
рамка квалификации/ European Qualification 
Framework (QF-EHEA)

3

Модульд'ис б!:им беру багдарламасы 8D07201 Тамак oudipicmepin'm технологиясы жэне инжиниринг!/Модульная образовательная программа 8D07201 Технология и 
инжиниринг пищевых производств / Modular educational program 8D07201 Technologies and engineering of food production
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2. Б1Л1М БЕРУ БАГДАРЛАМАСЫНЫЦ СИПАТТАМАСЫ / ОПИСАНИЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ/ 
DESCRIPTION OF THE EDUCATIONAL PROGRAM

Тамак онеркэшбшщ элеуметык-экономикалык 
манызы зор, ейткеш ол халыктыц б'фкатар мацызды 
азык-тулж ешмдерше деген кажеттьтжтерш 
канагаттандырады жэне елдеп ем!р суру децгешн 
керсетед!. Азык-тулж енд!р1'с! елдеп экономикалык, 
жагдайдын. езшдж керсеткшл болып табылады. 
Осыган байланысты, тамак ешмдершщ жаца 
турлершщ технологияларын ез бетшше эз1рлеуге 
кабшетт, тамак ежмдерш енд!ру технологиялары 
мен инжиниринг бойынша заманауи бЫм беру 
багдарламаларын табысты менгерген бэсекеге 
кабшетп мамандарды даярлау Казахстан 
Республикасындагы езекп мшдеттердщ 6ipi болып 
табылады.

Бипм беру багдарламасы мен мамандану 
багыты тамак енд1рклнщ инженериясы мен 
технологиясын камтиды.
Биим беру багдарламасыныц максаты гылым, бдим 
жэне енеркэсш саласындагы инновациялык 
кызметке кабшетл жогары бинкл гылыми жэне 
гылыми-педагогикалык, кадрларды даярлау болып 
табылады.

Толык оку курсын сэтл аяктаган жагдайда 
докторантура тулепне 8D0720I- "Тамак 
©HAipicTepiHiH технологиясы жэне инжиниринг! " 
биим беру багдарламасы бойынша PhD дэрежес! 
бершедп

Пищевая промышленность имеет колоссальное 
социально-экономическое значение, так как 
удовлетворяет потребность населения в ряде 
важнейших продуктов питания и отражает уровень 
жизни в стране. Производство продуктов питания 
выступает своеобразным индикатором экономической 
ситуации в стране. В этой связи, подготовка 
конкурентоспособных специалистов, успешно 
освоивших современные образовательные программы 
по технологиям производства и инжинирингу пищевых 
продуктов, способных самостоятельно разрабатывать 
технологии новых видов пищевых продуктов является 
одной из актуальных задач в Республике Казахстан.

Направление образовательной программы и 
специализации охватывает инженирию и технологии 
пищевых производств.

Целью образовательной программы является 
подготовка научных и научно-педагогических кадров 
высшей квалификации, способных к инновационной 
деятельности в сфере науки, образования и 
промышленности.

В случае успешного завершения полного курса 
обучения выпускнику докторантуры присуждается 
степень PhD по образовательной 
программе 8D07201-«Технология и инжиниринг 
пищевых производств».

В процессе освоения образовательной программы 
должен обладать следующими ключевыми 
компетенциями.

Выпускник должен:

The food industry is of tremendous socio­
economic importance, as it satisfies the needs of the 
population in a number of essential foodstuffs and 
reflects the standard of living in the country. Food 
production is a kind of indicator of the economic 
situation in the country. In this regard, the training 
of competitive specialists who have successfully 
mastered modern educational programs in food 
production technologies and engineering, who are 
able to independently develop technologies for new 
types of food products, is one of the urgent tasks in 
the Republic of Kazakhstan.

The direction of the educational program and 
specialization covers engineering and technology of 
food production.

The purpose of the educational program is to train 
highly qualified scientific and scientific-pedagogical 
personnel capable of innovative activities in the field 
of science, education and industry.

In case of successful completion of the full course 
of study, a doctoral graduate is awarded a PhD 
degree in the educational program 8D07201- 
"Technologies and Engineering of Food 
Production".

In the process of mastering the educational 
program, he must have the following key 
competencies.

The graduate must:
1) know:
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Бггпм беру багдарламасын игеру барысында 
келес! непзп кузыреттерге ие болуы керек.

Тулек:
1) 6ijiyi керек:

тамак, ешмдерш ещрру мен ецдеудщ непзп 
жепстжтер! мен даму урдютер!;

азык-тулж каушс1зд1пнщ непзп жепстжтер'!, 
тамак каутс!зд1п саласындаты колданыстаты 
зацнама.
- тамак ешмдершдеп химиялык жэне биологиялык 
шыгу Teri контаминанттарын аныктау эдютерг
- Кдзакстанныц жогары оку орындарында гылыми 
кызметт! уйымдастыру, тылыми кызметп 
регламенттейтш норматив™ жэне зацнамалык 
базанын талаптары, жогары оку орнында гылыми 
жэне гылыми-техникалык акпаратпен жумысты 
уйымдастыру;
- гылыми зерттеулердщ тшмдиппн багалау эдютер! 
мен критерийлерр сараптамалык багалау жэне 
инновациялык шеплмдерд! болжау эдютерц

2) nrepyi керек:
- ыктимал Kayimri заттарды аныктау, тагамдык 

коспалардын, каушпздшш багалау, биологиялык 
коспалардын колданылуына гигиеналык бакылау 
журпзу.

- мэселелерд1 талдау, табу, максатка жету уилн 
ю-эрекетпн. оцтайлы реттиппн куру, гылыми 
кызметт'1 жоспарлау, оны багалау жэне бакылау, 
гылыми зерттеулерд! уйымдастыруды баскару 
саласы нда ез бетшше шеипм кабылдау;

1) знать:
- основные достижения и тенденции развития 
производства и переработки пищевых продуктов;
- основные достижения продовольственной 
безопасности, действующее законодательство в области 
пищевой безопасности.
- методы определения контаминантов химичес-кого и 
биологического происхождения в пищевых продуктах.
- организацию научной деятельности в вузах 
Казахстана, требования нормативной и законодательной 
базы, регламентирующих научную деятельность, 
организацию работы с научной и научно-технической 
информацией в вузе;
- методы и критерии оценки эффективности научных 
исследований, методы экспертных оценок и 
прогнозирования инновационных решений;

2) уметь:
- определять потенциально опасные вещества, 
оценивать безопасность пищевых добавок, вести 
гигиенический контроль за применением 
биологических добавок.
- анализировать, находить проблемы, конструировать 
оптимальную последовательность действий по 
достижению намеченной цели, планировать научную 
деятельность, оценивать и контролировать ее, 
самостоятельно принимать решения в области 
управления организации научных исследований;
- применять пищевые и биологически активные 
добавки и вещества в технологии производства 
продуктов питания;
- интегрировать знания и выражать их в корректной, 
логически-связанной устной и письменной форме;
- использовать знания вузовской психологии и 
педагогики в научно-педагогической деятельности.

- the main achievements and trends in the 
development of production and processing of food 
products;

- the main achievements of food security, the 
current legislation in the field of food security.

- methods for determining contaminants of 
chemical and biological origin in food products.

- organization of scientific activities in the 
universities of Kazakhstan, the requirements of the 
regulatory and legislative framework governing 
scientific activities, the organization of work with 
scientific and scientific and technical information in 
the university;

- methods and criteria for assessing the 
effectiveness of scientific research, methods of 
expert assessments and forecasting of innovative 
solutions;

2) be able to:
- identify potentially hazardous substances, 

evaluate the safety of food additives, conduct 
hygienic control over the use of biological additives.

- analyze, find problems, design the optimal 
sequence of actions to achieve the intended goal, 
plan scientific activities, evaluate and control them, 
independently make decisions in the field of 
managing the organization of scientific research;

- apply food and biologically active additives and 
substances in the technology of food production;

- integrate knowledge and express it in a correct, 
logically connected oral and written form;

- to use the knowledge of university psychology 
and pedagogy in scientific and pedagogical 
activities.

3) have skills:
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- тамак ешмдерш енд!ру технологиясында 
тагамдык жэне биологиялык белсенд! коспалар мен 
заттарды колдану;

- бшмд! интеграциялау жэне оны дурыс, 
логикалык байланысты ауызша жэне жазбаша турде 
6iji д ipy;

гылыми-педагогикалык кызметте ЖОО 
психологиясы мен педагогикасы бипмш пайдалану.

3) дагдыларды игеру:
- пилоттык зерттеу жобаларын эз!рлеу жэне баска 
жобаларга катысу, езшдж зерттеу жумысы;
- акпаратты жинау, сактау, ендеу жэне 1ске 
асырудыц акпараттык-коммуникациялык
технологияларын пайдалану;
- жада акпаратты белсенд! 5здеуд i жэне пайдалануды 
камтамасыз ететш кэаби кызмет процесшде бипмд! 
жанарту жуйесш колдану;

стандартты зерттеу жэне педагогикалык 
мшдеттерд! шешу;
- рылыми жэне сыни ойлау;
- 6iniM алушылар мен мамандардын аудиториясымен 
жумыс;

4) кузыретп болу: 
- кэс1би кызмет саласында;

мамандыгы бойынша гылыми-педагогикалык 
жумыста бшмц
- гылыми жэне педагогикалык мэселелерд! шешуде;
- кэсзби карым-катынас жэне мэдениетаралык карым- 
катынас мэселелерц

Окыту барысында К,азак кайта ендеу жэне тамак 
енеркэс^б] гылыми-зерттеу институты, Казак ег1нш!л!к 
жэне етмдщ шаруашылыгы гылыми-зерттеу 
институты. Микробиология жэне вирусология

3) иметь навыки:
- разработки пилотных исследовательских проектов и 
участия в других проектах, самостоятельной 
исследовательской работы;
- использования информационно-коммуникационных 
технологий сбора, хранения, обработки и реализации 
информации;
- применения системы обновления знаний в процессе 
профессиональной деятельности, обеспечивающей 
активный поиск и использование новой информации;
- решения стандартных исследовательских и 
педагогических задач;
- научного и критического мышления;
- работы с аудиторией обучающихся и специалистов;

4) быть компетентным:
- в профессиональной сфере деятельности;
- в научно-педагогической работе по специальности;
- в решении научных и педагогических проблем;
- в профессиональном общении и вопросах 
межкультурной коммуникации;

В ходе обучения предусмотрены исследовательские 
практики на таких предприятиях как: КазНИИППиП, 
КазНИИЗиР, Научно-производственный центр 
микробиологии и вирусологии

- development of pilot research projects and 
participation in other projects, independent research 
work.;

- use of information and communication 
technologies for the collection, storage, processing 
and sale of information;

- application of the system of updating knowledge 
in the process of professional activity, providing an 
active search and use of new information;

- solving standard research and pedagogical tasks;
- scientific and critical thinking;
- work with an audience of students and 

specialists;
4) be competent:
- in the professional field of activity;
- in scientific and pedagogical work in the 

specialty;
- in solving scientific and pedagogical problems;
- in professional communication and issues of 

intercultural communication:
During the training, research practices are 

provided at such enterprises as: KazRlPFl, 
KazRIACP, Scientific and production center of 
microbiology and virology.
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гылыми-енд1р!ст1к орталыгы кэсшорындарда зерттеу 
тэж1рибелер! карастырылган.

3. Б1Л1М БЕРУ БАГДАРЛАМАСЫ ТУЛЕПНЩ Б1Л1КТ1Л1К СИПАТТАМАСЫ / КВАЛИФИКАЦИОННАЯ 
ХАРАКТЕРИСТИКА ВЫПУСКНИКА ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ / QUALIFICATION CHARACTERISTICS 
OF THE GRADUATE OF THE EDUCATIONAL PROGRAM

3.1. Бьгйм беру багдарламасы тулегшщ кэаби кызметнпц объекплер! / Объекты профессиональной деятельности
ьной n of of the graduate of the educational

- нанобиотехнологияларды пайдалана отырып 
алынган ежмдерд! коса алганда, ежмнщ жара 
турлерш алу технологияларын куру;
- енеркэсштж жэне турмыстык калдыктармен 
жэне кайталама шиюзат ресурстарымен жумыс 
icrey эдютерш эз1рлеу;
- коршаган ортаныц сапасын, онын 1нпнде 
экологиялык менеджмент эдютерш туракты 
дамыту мен баскаруды юке асыру;
- гылыми - зерттеу институттарында, гылыми- 
енд1р1ст1к, медициналык, фармацевтикалык, ауыл 
шаруашылыгы. табигат коргау, жобалау, 
сараптау, эюмшик мекемелершде, тамак, кайта 
ендеу, Медициналык жэне микробиологиялык 
енеркэсш кэсшорындарында, селекциялык жэне 
сорттык сынак станцияларында. ес’1мд‘1ктерд1 
коргау станцияларында жэне мал шаруашылыгы 
шаруашылыктарында гылыми-зертгеу кызметц

- создание технологий получения новых видов 
продукции, включая продукцию, полученную с 
использованием нанобиотехнологий;
- разработка методов обращения с промышленными 
и бытовыми отходами и вторичными сырьевыми 
ресурсами;
- реализация устойчивого развития и управления 
качеством окружающей среды, в том числе 
методами экологического менеджмента;
- научно - исследовательская деятельность в
научно-исследовательских 
медицинских, 
сельскохозяйственных.
проектных, экспертных,

институтах, 
фармацевтических, 
природоохранных, 
административных

учреждениях, предприятиях пищевой, 
перерабатывающей. медицинской и
микробиологической промышленности.
селекционных и сортоиспытательных станциях,

- creation of technologies for obtaining new 
types of products, including products 
obtained using nanobiotechnologies;
- development of methods for handling 
industrial and household waste and 
secondary raw materials;
-implementation of sustainable development 
and environmental quality management, 
including environmental management 
methods;
- research activities in research institutes, 
research and production, medical, 
pharmaceutical, agricultural, environmental, 
design, expert, administrative institutions, 
food, processing, medical and 
microbiological industries, breeding and 
variety testing stations, plant protection and 
livestock stations farms;

станциях защиты растений и животноводческих
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- жогары жэне орта кэсштж бийм беру жуйесшщ 
мекемелершдеп педагогикалык кызмет.
Осы б’1л!м беру багдарламасы бойынша тулек 

жогары бийм беру уйымдарында жэне гылыми 
уйымдарда. турл! уйымдык-кукыктык нысандагы 
коммерциялык жэне коммерциялык емес 
уйымдарда кэс!би кызметп жузеге асыра алады.

хозяйствах;
педагогическая деятельность в учреждениях 

системы высшего и среднего профессионального 
образования.

Выпускник по данной образовательной 
программе может осуществлять профессиональную 
деятельность в образовательных организациях 
высшего образования и научных организациях, 
коммерческих и некоммерческих форм.

- teaching activities in institutions of higher 
and secondary vocational education.

A graduate of this educational program 
can carry out professional activities in 
educational institutions of higher education 
and scientific organizations, commercial and 
non-profit organizations of various 
organizational and legal forms, о о

3.2. Бшм беру багдарламасы тулегнйц кдцчби кызмет турлер! / Виды профессиональной деятельности выпускника
ы/ Types of a of an educational

8D07201-«Тамак ешйрютершщ
технологиясы жэне инжиниринг!» бшм беру 
багдарламасы бойынша PhD маман жузеге 
асыра алады:
- жогары, орта арнаулы жэне кэсштш- 

техникалык оку орындарындагы бийм беру 
(педагогикалык) кызмет'1, гылыми- 
ewtipicriK орталыктарда. бел!мдерде, 
институттардагы гылыми кызметте бола 
алады.

PhD по образовательной программе 8D07201- 
«Технология и инжиниринг пищевых производств» 
могут осуществлять:

организационно-технологическую, 
управленческую. техническую научно- 
исследовательскую; образовательную
(педагогическую) деятельность в высших, средне­
специальных и профессионально-технических 
учебных заведениях, научную деятельность в 
научно-производственных центрах, отделах, 
институтах.

PhD in the educational program 8D07201 - 
«Technologies and engineering of food 
production»can carry out:
- organizational and technological, 

managerial, technical research; educational 
(pedagogical) activities in higher, 
secondary special and vocational
educational institutions, scientific 
activities in research and production 
centers, departments, institutes.
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4. Б1Л1М БЕРУ БАГДАРЛАМАСЫНА TYCETIH ТАЛАПКЕРГЕ КОЙЫЛАТЫН ТАЛАПТАР (ПРЕРЕКВИЗИТТЕР)/ 
ТРЕБОВАНИЯ К ПОСТУПАЮЩЕМУ ПРЕТЕНДЕНТУ НА ОБРАЗОВАТЕЛЬНУЮ ПРОГРАММУ (ПРЕРЕКВИЗИТЫ)/ 
REQUIREMENTS FOR AN INCOMING APPLICANT FOR AN EDUCATIONAL PROGRAM (PREREQUISITES) 

ЖОО-га тусу - жогары оку орнынан кешнп 
бЬпмпч толык келемде аяктаган жэне тылым 
магистр! дэрежес! бар ум^кердщ епшштер! 
бойынша жузеге асырылады. Докторантурата 
тусунплер дайындык батыты шецбершде быiм беру 
багдарламаларыныц тобын корсетуге тшс. 
Докторантурата тусуге укнткерлер:

I) эссе;
2) докторантурада окута дайындытын аныктаута 

арналтан тест;
3) бЫм беру багдарламасы тобынын бешш 

бойынша емтихан;
4) емтихан комиссиясымен б!рлескен 

сухбаттасу.
5) IELTS Academic, шект! балл — кемшде 5,5; 

TOEFL IBT, шект! балл - кемжде 46; TOEFL РВТ , 
шект! балл — кем!нде 453; нем!с тЫ: Deutsche 
Sprachpruefung fuer den Hochschulzugang (DSH, 
niveauB2/B2 децгей!), TestDaF-prufung (Niveau 
B2/B2 децгей!);

6) шет типн мецгерудщ жалпыеуропалык, 
кузыреттерше (стандарттарына) сэйкес шет типн 
мецгергешн растайтын халыкаралык 
сертификаттары бар ум!ткерлер шет тип бойынша 
тусу емтиханын тапсырудан босатылады.

Поступление в вуз осуществляется по 
заявлениям претендента, завершившего в полном 
объеме послевузовское образование и имеющие 
степень магистра наук. Поступающие в докторантуру 
должны будут указать в рамках направления 
подготовки группу образовательных программ. 
Претенденты на поступление в докторантуру сдают:

I) эссе;
2) тест на определение готовности к обучению в 

докторантуре;
3) экзамен по профилю группы образовательной 

программы;
4) собеседование с поступающим, проводимое 

экзаменационной комиссией ОВПО.
5) IELTS Academic, пороговый балл - не менее 

5,5; TOEFL IBT, пороговый балл — не менее 46; TOEFL 
РВТ , пороговый балл - не менее 453; немецкий язык: 
Deutsche Sprachpruefung fuer den Hochschulzugang 
(DSH, NiveauB2/ypoBeHb B2), TestDaF-Prufung (Niveau 
В2/уровень B2);

6) Претенденты, имеющие международные 
сертификаты. подтверждающие владение 
иностранным языком в соответствии с 
общеевропейскими компетенциями (стандартами) 
владения иностранным языком освобождаются от 
сдачи вступительного экзамена по иностранному 
языку.

Admission to the university is carried out according 
to the applications of the appl icant who has completed 
postgraduate education in full and has a master's 
degree in science. Applicants to doctoral studies will 
have to indicate a group of educational programs 
within the framework, of the direction of study. 
Applicants for admission to doctoral studies pass:

1) essay;
2) a test to determine the readiness to study in 

doctoral studies;
3) exam according to the profile of the group of the 

educational program;
4) an interview with the applicant, conducted by the 

examination committee of the EPHPE.
5) IELTS Academic, threshold score - at least 5.5; 

TOEFL IBT, threshold score - not less than 46; 
TOEFL PBT, threshold score - at least 453; German: 
Deutsche Sprachpruefung fuer den Hochschulzugang 
(DSH. Niveau B2/level B2), TestDaF-Prufung 
(Niveau B2/level B2);

6) Applicants who have international certificates 
confirming knowledge of a foreign language in 
accordance with the pan-European competencies 
(standards) of foreign language proficiency are 
exempt from passing the entrance exam in a foreign 
language.
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5. ОЦУДЫ АЯКТАУГА ЖЭНЕ ДИПЛОМ АЛУБА КОЙЫЛАТЫН ТАЛАПТАР / ТРЕБОВАНИЯ ДЛЯ ЗАВЕРШЕНИЯ 
ОБУЧЕНИЯ И ПОЛУЧЕНИЕ ДИПЛОМА/ REQUIREMENTS FOR COMPLETING STUDIES AND OBTAINING A 
DIPLOMA

Бш1м беру багдарламасы пэндерд! оцытудыц 
модульдт жуйес! непз'тде эз’фленген жэне 
базалык пэндер циклш (25 академиялык кредит) 
жэне бешщцк пэндерд! (20 академиялык кредит) 
калыптастыратын 4 модульдц педагогикалык 
жэне зерттеу практикасын, докторанттьщ 
гылыми-зерттеу жумысын, тагылымдамадан 
етуд! жэне докторлык диссертацияны 
орындауды, корытынды атгестаттауды камтиды. 
Бшм беру багдарламасыныц миссиясы азык- 
тул1к omtipici саласында бэсекеге кабшетт! жэне 
жогары бипкт'1 мамандарды даярлау уш'ш жагдай 
жасау болып табылады.

Осы багдарламаны сэтп аяктаганнан 
кейш б’1л!м алушы (оку нэтижелер!) игередк 

зерттеу кызмет! аясында гылыми 
зерттеулердщ нэтижелер! мен тамак жэне кайта 
ендеу салаларынын даму тенденцияларын 
багалау (ОН 1);

гылыми-зерттеу жэне педагогикалык 
кызметпн тшмдглшш арттыру ушш гылыми 
танымньщ, психологиянын теориялык- 
эдюнамалык ережелерш колдану (ОН 2);

бшм мен тупнуска идеяларды тамак жэне 
кайта ендеу енеркэНб! саласындагы зерттеу

Образовательная программа спроектирована 
на основе модульной системы изучения 
дисциплин и содержит 4 модулей формирующих 
цикл базовых дисциплин (25 академических 
кредитов) и профилирующих дисциплин (20 
академических кредитов), педагогическую и 
исследовательскую практики, научно- 
исследовательскую работу докторанта включая, 
прохождение стажировки и выполнение 
докторской диссертации, итоговую аттестацию. 
Миссия образовательной программы состоит в 
создании условий для подготовки 
конкурентоспособных и
высококвалифицированных специалистов в 
области производства продуктов питания.

После успешного завершения этой 
программы обучающийся будет (результаты 
обучения):
- оценивать результаты научных исследований и 
тенденции развития пищевой и 
перерабатывающей отраслей в рамках 
исследовательской деятельности (РО1);

применять теоретико-методологические 
положения научного познания, психологии для 
повышения эффективности научно-

The educational program is designed on the 
basis of a modular system for studying 
disciplines and contains 4 modules forming a 
cycle of basic disciplines (25 academic credits) 
and major disciplines (20 academic credits), 
teaching and research practice, research work of 
a doctoral student, including an internship and a 
doctoral dissertation, final certification. The 
mission of the educational program is to create 
conditions for the training of competitive and 
highly qualified specialists in the field of food 
production.

Upon successful completion of this program, 
the learner will (learning outcomes):
- evaluate the results of scientific research and 
trends in the development of the food and 
processing industries within the framework of 
research activities (LO 1);

apply theoretical and methodological 
provisions of scientific knowledge, psychology 
to improve the effectiveness of research and 
teaching activities (LO 2);
- apply modern research methods and tools 
based on the integration of knowledge and 
original ideas into the research process in the 
field of food and processing industry (LO 3);
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процес'ше интеграциялау непзшде заманауи 
зерттеу эд’ютер! мен куралдарын колдану (ОН 3);

докторанттыц кэс!би кузыретплюш 
калыптастыру уппн практикалык кызмет 
жагдайында бейшдеупп пэндерд! окытудьщ 
Kasipri замангы эдютемелерш енпзу (ОН 4);

бшм беру процесшде заманауи 
акпараттык технологияларды колдану жэне 
кэаби карым-катынас пен мэдениетаралык 
карым-катынас, шешендж енер, кунделжН 
кэс!би кызметке кажетп ауызша жэне жазбаша 
турде оз ойларын дурыс жэне логикалык турде 
жобалау кабыеттерш керсету (ОН 5);

гылым и-зергтеу эксперименттерш жузеге 
асыру жэне тылы ми нэтижелерд! дурыс талдау 
(ОН 6);

Осы ББ бойынша до кто рлык диссертацияны 
кортаумен оку аякталады

исследовательской и педагогической 
деятельности (РО2);
- применять современные исследовательские 
методы и инструменты на основе интеграции 
знаний и оригинальных идей в исследовательский 
процесс в области пищевой и перерабатывающей 
промышленности (РОЗ);
- внедрять современные методики преподавания 
профилирующих дисциплин в условиях 
практической деятельности для формирования у 
докторанта профессиональной компетенции 
(РО4);
- использовать современные информационные 
технологии в образовательном процессе и 
демонстрировать умение профессионального 
общения и межкультурной коммуникации, 
ораторского искусства, правильного и логичного 
оформления своих мыслей в устной и письменной 
форме, необходимые для повседневной 
профессиональной деятельности. (РО5);

осуществлять научно-исследовательские 
эксперименты и корректно анализировать 
научные результаты (РО6);

Завершается обучение по настоящей ОП 
защитой докторской диссертации.

- to introduce modern methods of teaching core 
disciplines in the conditions of practical activity 
for the formation of a doctoral student's 
professional competence. (LO 4);
- use modern information technologies in the 
educational process and demonstrate the skills 
of professional communication and intercultural 
communication, public speaking, correct and 
logical design of their thoughts in oral and 
written form, necessary for everyday 
professional activities (LO 5);
- carry out research experiments and correctly 
analyze scientific results (LO 6);

The training in this EP ends with the defense 
of a doctoral dissertation.
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6. Б1Л1М БЕРУ БАГДАРЛАМАСЫНЫЦ НЕГ13Г1 ЦУЗЫРЕТТЕР! / КЛЮЧЕВЫЕ КОМПЕТЕНЦИИ 
ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ / KEY COMPETENCIES OF THE EDUCATIONAL PROGRAM

Модульдп; бТйм беру багдарламасы 8D07201 Тамак oudipicmepiHin технологиясы жэне инжиниринг! /Модульная образовательная программа 8D07201 Технология и

\ Компетенция 
турлер! /Типы

Компетенции/ 
\ Types

competencies

Hemri \ 
КомпететЫя/ 
Ключевые \ 
Компетенции^ 
Key competencies

Базалык компетенция / Базовые 
Компетенции / Basic 

Competencies

KociGn 
компетенция / Профессиональные 

Компетенции/Professional 
Competencies

HK1 
Зерттеу 

компетенция/ 
KK1 

Исследователь 
с кие 

компетенции/
КС1 

Research 
com petencies

бипмд! интеграциялау, киындыктарды жецу жэне осы 
пайымдаулар мен бипмд! колдану ушш этикалык жэне 
элеуметпк жауапкериилжН ескере отырып, толык емес 
немесе шектеул! акпарат непзшде пайымдау / 
интегрировать знания, справляться со сложностями и 
выносить суждения на основе неполной или 
ограниченной информации с учетом этической и 
социальной ответственности за применения этих 
суждений и знаний;/ integrate knowledge, соре with 
complexity and make judgments based on incomplete or 
limited information, taking into account the ethical and social 
responsibility for the application of these judgments and 
knowledge;

БК1 
/БК1/ 
ВС1

приобретение практических навыков в создании 
технологий получения новых видов продукции, включая 
продукцию, полученную с использованием
нанобиотехнологий; в оформлении документов; 
применении пищевых и биологически активных добавок и 
веществ в технологии производства продуктов питания / 
Acquisition of practical skills in creating technologies for 
obtaining new types of products, including products obtained 
using nanobiotechnologies; in the preparation of documents; 
the use of food and biologically active additives and substances 
in food production technology

КК1
ПК1/
РС1

микробтык синтез биотехнологиясыньщ непздер!мен, 
биопрепараттарды енд!ру упйн пайдаланылатын 
микроорганизмдердг ipiKTey принциптер!мен танысу /

БК2/
БК2/ 
ВС2

жобанын баскару рэомдершде, интеграциясында, 
мерз i м дер шде, тэуекелдершде, кел1с1мшарттарында 
практикалык дагдыларды игеру / Приобретение

КК1 1
ПК11/
РС11

инжиниринг пищевых производств Modular educational program 8D07201 Technologies and engineering offood production
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Ознакомление с основами биотехнологии микробного 
синтеза, принципами селекции микроорганизмов, 
используемых для производства биопрепаратов/ 
Acquaintance with the basics of biotechnology of microbial 
synthesis, the principles of selection of microorganisms used 
for the production of biological products

практических навыков в процедурах управления, 
интеграцией, сроками, рисками, контрактами проекта/ 
Acquisition of practical skills in management procedures, 
integration, deadlines, risks, project contracts.

HK2 
Шыгармашыл 

ык 
компетенция/ 

KK2 
Творческие 

компетенции/ 
КС2 

Creative 
competencies

гылыми-зерттеу жумысынын жумыс жоспарларын жазу 
кез’шде практикалык дагдыларды игеру, гылыми 
эксперимент кою эдютерш мецгеру, эксперимент 
нэтижелерш жуйелеу жэне талдау, бастапкы 
кужаттаманы журпзу, гылыми макалаларды, есептерд! 
жэне докторлык жумысты рэшмдеу / Приобретение 
практических навыков при написании рабочих планов 
научно-исследовательской работы, владении методами 
постановки научного эксперимента, систематизировать и 
анализировать результаты эксперимента, ведение 
первичной документации, оформлять научные статьи, 
отчеты и докторскую работу/Acquisition of practical skills 
in writing work plans for research work, mastering the 
methods of setting up a scientific experiment, systematizing 
and analyzing the results of the experiment, maintaining 
primary documentation, drawing up scientific articles, reports 
and doctor's work

БКЗ/
БКЗ/ 
BC3

нкз 
А кп а ратт Био­

коммуникация 
лык 

технологиялар 
/ ккз 

Информационн 
о-

пайдалану бойынша практикалык дагдыларды игеру 
акпараттык-коммуникациялык технологиялар/
Приобретение практических навыков по использованию 
информационно-коммуникационных технологии / 
Acquisition of practical skills in the use 
information and communication technologies

тамак OHflipicin модельдеу жэне оларды инжиниринг 
технологияларын колдану / использовать технологии 
моделирования пищевых производств и их инжиниринга / 
use technologies for modeling food production and their 
engineering;

КК2/ 
ПК2/ 
PC2
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коммуникацио 
иные 

технологии/ 
ксз 

Information and 
Communication 

Technologies
HK4 

Жалпы-кэс1би 
кузыреттер/ 

KK4 
Обще- 

профессиональ 
ные 

компетенции/ 
КС4 

General 
professional 

competencies

жаца жэне курдел! идеяларды сыни талдау, багалау жэне 
синтездеу кабитетРСпособность к критическому анализу, 
оценке и синтезу новых и сложных идей/ Ability to 
critically analyze, evaluate and synthesize new and complex 
ideas

БК4/
БК4/ 
BC4

мацсатты ошмдерд! белудщ жэне тазартудыц заманауи 
эд i стер! бойынша гылыми - зерттеу кызметшщ 
нэтижелерш колдану туралы ез шк!рш далыптастыру, 
кезкарастарын сыни тургыдан багалау мумкшдйл / 
Возможность составить свое собственное мнение, 
критически оценивать взгляды на применение результатов 
научно- исследовательской деятельности по современным 
методами разделения и очистки целевых продуктов / 
Opportunity to form your own opinion, critically evaluate 
views on the application of the results of research activities on 
modern methods of separation and purification of target 
products.

ккз/ 
пкз/ 
РСЗ

НК5 
Жалпьиылым 
п компетенция/

КК5 
Общенаучные 
компетенции/

КС5 
General 
scientific 

competencies

гылыми, логикалык жэне аналитикалык ойлауды 
калыптастыру, интеллект пен тулганы дамыту/ 
Формирование научного, логичного и аналитического 
мышления, развития интеллекта и личности / Formation 
of scientific, logical and analytical thinking, development of 
intelligence and personality.

БК5/
БК5/
BC5

окытуга арналган нанобиотехнологияларды пайдалана 
отырып алынган ошмдерд! коса алганда. ешмнщ жаца 
турлерш алу технологияларын жасау саласында 
эдебиеттерд! колдана бьлу. Мэселелерд! талдау, табу, 
максатка жету ушш ю-эрекеттщ оцтайлы реттипгш куру, 
гылыми кызметп жоспарлау. оны багалау жэне бакылау, 
гылыми зерттеулерд! уйымдастыруды баскару саласында 
оз бетшше шенпм кабылдау / Уметь применять литературу 
в сфере создания технологий получения новых видов 
продукции, включая продукцию. полученную с 
использованием нанобиотехнологий для преподавания.

КК4/ 
ПК4/ 
РС4
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Анализировать, находить проблемы, конструировать 
оптимальную последовательность действий по 
достижению намеченной цели, планировать научную 
деятельность, оценивать и контролировать ее, 
самостоятельно принимать решения в области управления 
организации научных исследований / Be able to apply the 
literature in the field of creating technologies for obtaining new 
types of products, including products obtained using 
nanobiotechnology for teaching. Analyze, find problems, 
design the optimal sequence of actions to achieve the intended 
goal, plan scientific activities, evaluate and control them, 
independently make decisions in the field of managing the 
organization of scientific research.

HK6 
Коммуникатив 

yi 
компетенция/ 

KK6 
Коммуникатив 

ные 
компетенции/ 

КС6 
Communication 

competencies

ез тужырымдары мен бипмдерш жэне олардын 
непздемесш мамандар мен тутынушыларга накты жэне 
анык жетюзу/четко и ясно сообщать свои выводы и 
знания и их обоснование специалистам и потребителям;/ 
clearly communicate their findings and knowledge and their 
rationale to professionals and consumers;

БК6/
БК6/
BC6

тамак енеркэс1б1 инженериясы мэселелер! бойынша ез 
кезкарасын сешмд’1 тур де усына биту / Способность 
убедительно представлять свою точку зрения по вопросам 
инжиниринга пищевых производств / Ability to 
persuasively present one's point of view on food engineering 
issues.

КК5/ 
ПК5/ 
PC5

ЖОО-да окытудыц ьщгайлы технологияларын 
колдану/использовать удобные технологии преподавания 
в ВУЗах /use convenient teaching technologies in 
universities;

БК7/ 
БК7/ 
BC7

зерттелетш салага катысты кещрек (немесе пэнаралык) 
салалардыц контекстшде жэне шецбершде жана немесе 
бейтаныс жагдайларда бинмд’ь тусшуд! жэне мэселелерд! 
шешу кабыетш колдану / применять знания, понимание и 
способность решать проблемы в новых или незнакомых 
ситуациях в контекстах и рамках более широких (или 
междисциплинарных) областей, связанных с изучаемой 
областью / apply knowledge, understanding and ability to 
solve problems in new or unfamiliar situations in contexts and 
within broader (or interdisciplinary) areas related to the field of 
study;

КК6/
ПК6/ 
PC6
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гылыми ецбект! уйымдастырудагы принциптердщ 
курамыи биту; оку удер!с! барысында докторанттардыц 
психологиялык сана-сез1мц психологиялык эдюнаманыц 
сапасы мен пайдасын жаксарту/Знать состав принципы в 
организации научного труда; психологическую 
сознательность студентов в ходе учебного процесса; 
улучшения качества и пользы психологической 
методологии/ Know the composition of the principles in the 
organization of scientific work; psychological consciousness 
of students during the educational process; improving the 
quality and usefulness of psychological methodology;

БК8/ 
БК8/ 
ВС8

гылыми зерттеулер контекстшде идеяларды бастапкы 
дамыту немесе колдану уш!н непз немесе мумкшдж 
болып табылатын жогары бипм децгейшде алынган бипм 
мен тусп-пктерд! корсету. Демонстрировать развивающие 
знания и понимание, полученные на уровне высшего 
образования, которые являются основой или 
возможностью для оригинального развития или 
применения идей, часто в контексте научных 
исследований/demonstrate developmental knowledge and 
understanding gained at the higher education level that is the 
basis or opportunity for original development or application of 
ideas, often in the context of scientific research

КК7/
ПК7/ 
РС7

HK7 
Жал п ы адам за г 

тык, 
Элеуметпк- 

этнкалык 
компетенцияла 

Р/ 
КК7 

Общечеловечес 
кие, 

социально- 
этические 

компетенции/ 
КС7 

Universal, social 
and ethical 

competencies

жалпы гылыми жэне гылыми-кэшби мшдеттер 
шенбер’тде аргументация жэне шюрталас дагдыларын 
дамыту непзшде шет типндеп монолог пен диалог 
нысандарында ауызша сейлеу дагдыларын
жет!лд1ру/Улучшение навыков устной речи в монологе и 
диалоговых формах на иностранном языке на основе 
развития навыков аргументации и дебатов в рамках 
общих научных и научно-профессиональных задач/ 
Improving oral speech skills in a monologue and dialogue 
forms in a foreign language based on the development of 
argumentation and debate skills within the framework of 
general scientific and scientific and professional tasks

БК9/
БК9/
ВС9

туракты дамуды жэне коршаган орта сапасын баскаруды, 
онын 1шшде экологиялык менеджмент эдютерш, тагам 
каушшздш саласындагы непзп жет’юДктерд! 1ске асыру / 
Реализация устойчивого развития и управления качеством 
окружающей среды, в том числе методами экологического 
менеджмента, основных достижений в области 
продовольственной безопасности / Implementation of 
sustainable development and environmental quality 
management, including environmental management methods, 
major achievements in the field of food safety.

КК8/
ПК8/ 
РС8

оз бетшше окуды жалгастыру / продолжать обучение 
самостоятельно/ continue learning on your own.

БК 10/
БК 10/ 
ВСЮ

технологиялык ощцрютерд! колдану туралы ез niKipiH 
жэне сыни кезкарастарын калыптастыру / Формирование 
собственного мнения и критических взглядов на 
применение технологических производств / Formation of 
one's own opinion and critical views on the use of 
technological production

КК9/
ПК9/ 
РС9

HK8 окыту жэне тэрбиелеу процесшде шыгармашылык даму БК1 окыту саласында-гылыми зерттеулер д! сауатты КК10/
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Арнайы жэне атмосферасын куру/в процессе обучения и воспитания 1 жоспарлау, уйымдастыру жэне журпзу, алынган ПК 10/
баскару шы лык создавать атмосферу творческого развития/ in the process БК нэтижелерд1 талдау жэне оларды гылыми ецбек PC 10
ком петен цияла of training and education to create an atmosphere of creative 11 (макалалар, диссертациялар жэне т. б.) туршде рэшмдеу

Р/
КК8

development. BC
11

мумкшдш / В области обучения - умение грамотно 
планировать, организовать и проводить научные

Специальные и кэшби саладагы коммуникациянын эртурл'1 аспектыер! БК1 исследования, анализировать полученные результаты и
управленчески бойынша баскару жэне окыту; кэшби рефлексия; 2/ оформлять их в виде научного труда (статьи, диссертации
е компетенции/ психологиялык эсер етудщ непзп тэсглдерш БК и т.д.) / In the field of education - the ability to competently

КС7 менгеру/Управление и обучение по различным аспектам 12/ plan, organize and conduct scientific research, analyze the
Universal, social коммуникации в профессиональной сфере; BC results obtained and arrange them in the form of scientific work.

and ethical 
competencies

профессиональной рефлексии; владение основными 
способами психологического воздействия/ Management 
and training in various aspects of communication in the 
professional field; professional reflection; possession of the 
main methods of psychological influence.

12 (articles, dissertations, etc.)

Модульдт oiaiM беру багдарламасы 8D07201 Тамак онд1р1стер1н'щ технологиясы жэне инжиниринг! / Модульная образовательная программа 8D0720I Технология и 
инжиниринг пищевых производств / Modular educational program 8D0720! Technologies and engineering of food production
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8. ОКУ МОДУЛЬДЕРШЩ Б1Л1М БЕРУ БАГДАРЛАМАСЫНЫЦ КУЗЫРЕТТЕР1МЕН ОЗАРА БАЙЛАНЫСЫ / 
ВЗАИМОСВЯЗЬ УЧЕБНЫХ МОДУЛЕЙ С КОМПЕТЕНЦИЯМИ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ / THE 
RELATIONSHIP OF TRAINING MODULES WITH THE COMPETENCIES OF THE EDUCATIONAL PROGRAM

Модуль атауы/ 
Наименован ие 

модуля / 
Module name

Модульдер бойынша окыту нэтижелер! / Результаты 
обучения по модулям/ Module Learning Outcomes

Багалау 
эдютер! мен 
критерийле 
pi / Методы 
и критерии 

оценки/ 
Methods and 
evaluation 

criteria

Пэндердщ атауы / Название дисциплин/ 
Name of disciplines

БАЗАЛЫК МОДУЛЬ /БАЗОВЫЙ МО,Д[УЛЬ/ BASIC MODULE
ML 

Академпялык 
хат, заманауи 

зерттеу эдктерц 
тагамдык 

биотехнология 
жэне 

технологиялык

Докторанттардын эдебиеттерге шолу, тылы ми 
макалалар мен гылыми ецбектер сиякты академиялык 
мэтшдерд! жазу дагдылары. баяндамалар мен 
презентацияларды куру жэне ендеу датдылары, 
библио граф иялык сипаттаманы дуры с курастыру 
датдылары туралы 6iniMi мен Tyciniri.
Шиюзат пен тамак ошмдерш талдаудыц заманауи 
аспаптык эдютерш колдана бшу. Микробиологиялык

Ауызша 
сауалнама, 
баяндама. 

аралык 
бакылау, 

Семестрлж

Академиялык хат / Академическое письмо / 
Academical writing
Fылыми зерттеулер од i стер, / Методы 
научных исследований / Methods of scientific 
research

Mody.ibdiK ou'im беру багдарламасы 8D07201 Тамац енд1р1стер1н'щ технологиясы жэне инжиниринг! /Модульная образовательная программа 8D07201 Технология и 
инжиниринг пищевых производств / Modular educational program 8D07201 Technologies and engineering offood production
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Модульдт oi.ii.M беру багдарламасы 8D07201 Тамак endipicmepiuiu технологиясы жэне инжиниринг'! /Модульная образовательная программа 8D07201 Технология и

инженерия 
модул! (25 

кредит) 
Ml. Модуль 

академического 
письма, 

современных 
методов 

исследования, 
биотехнологии 

нишевых 
продуктов и 

инжиниринга 
технологических 

процессов 
(25 кредитов) / 

М 1. 
Academic writing, 
modern research 

methods, food 
biotechnology and 

process 
engineering 
module (25 

credits)

синтез, генетикалык, акуыз жэне жасушалык инженерия, 
инженерлш энзимологияны бглу жэне колдана бшу.
Тамак ешмдерш енд!рудщ технологиялык процестерш 
баскара бшу жэне оларды инженерл!к оцдеуд! жузеге 
асыру, кэсшорындарды онтайландыру жэне техникалык 
жацгырту / Знание и понимание у докторантов навыков 
написания академических текстов, таких обзор 
литературы, научных статей и научных трудов, навыков 
создания и редактирования докладов и презентаций и 
навыков корректного составления библиографического 
описания.
Умение применять современных инструментальных 
методов анализа сырья и пищевых продуктов. Знать и 
уметь применять микробиологический синтез, 
генетическую, белковую и клеточную инженерию, 
инженерную энзимологию. Уметь управлять 
технологическими процессами производства пищевых 
продуктов и проводить их инжиниринг, оптимизировать 
и технически модернизировать предприятия / Doctoral 
students' knowledge and understanding of the skills of 
writing academic texts, such as literature reviews, scientific 
articles and scientific papers, the skills of creating and 
editing reports and presentations, and the skills of correctly 
compiling a bibliographic description. Ability to apply modern 
instrumental methods for the analysis of raw materials and food 
products. Know and be able to apply microbiological

жумыстар/У 
стный
опрос, 
доклад, 

рубежный 
контроль, 

семестровы 
е работы/ 

Oral survey,-
report, 

milestone
control, 
semester

work

Тагам ошмдершщ заманауи 
биотехнологиясы жэне технологиясы / 
Современная биотехнология и технология 
пищевых продуктов / Modern biotechnology 
and food technology.

Тагам ешмдерш зерттеудщ заманауи 
эдютер! / Современные методы 
исследования пищевых продуктов / Modern 
methods of food research.
Технологиялык процестердщ инжиниринг! / 
Инжиниринг технологических процессов/ 
Engineering of technological processes.

Инжиниринг жэне технологиялык 
процестерд! онтайландыру / Инжиниринг и 
оптимизация технологических процессов/ 
Engineering and optimization of technological 
processes.
Педагогикалык тэж!рибе/ Педагогическая 
практика/ Teaching practice

КЭС1ПТ1К МОДУЛЬ/ПРОФИЛИРУЮЩИЙ МОДУЛЬ/ PROFILING MODULE

инжиниринг пищевых производств / Modular educational program 8D07201 Technologies and engineering of food production
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М2. 
Тагам 

KayincisfliriH 
баскару жуйес}, 

бионнженерияда
ГЫ 

бион нформатпка 
жэне тамак 
oiuipiciniH 

nporpecciiBTi 
технологиялары 

модул} (20 
кредит)/ 

М2. Модуль 
система 

менеджмента 
пищевой 

безопасности, 
биоинформатики 
в биоинженерии 
и прогрессивные 

технологии 
производства 

пищевых 
продуктов (20 

кредитов) / М2. 
Food safety 

management

KayinTi талдау жуйес! мен сыни бакылау нуктелерш бшу 
жэне тусшу, тагам каушшздплн камтамасыз ету 
шараларын эз1рлей бшу. Биоинформатиканы, 
биоинженериянын соцгы жет}ст1ктер}мен биологиялык 
деректерд! алудыщ талдаудьщ, сактаудыц компьютерлш 
эдютерш зерттеу мен эз}рлеуд} 6ipiKTipe бшу жэне 
койылган мшдеттерге сэйкес биологиялык объектшерд} 
максатты турде озгерту. Тэж!рибеде зерттеу 
жумыстарын журпзе бшу. Ошмнщ жаца турлерш 
алудын инновациялык технологиялары н зерттеуде 
гылыми тэсшд} калыптастыру. Азык-тулпсп зерттеу мен 
талдаудыц заманауи эдктершде бггпм мен туеппктерд} 
колдану. Шет тшдер}ндеп эдебиет кездерш колдана 
бшу. 0Mip сапасын жаксарту ушш гылым мен 
практиканын жепезтктер} туралы пайымдауларды 
калыптастыру; коммуникативтж кабшеттер:
эрттестер}мен жэне котам екшдер}мен эдеби жэне 
эксперименттж деректерд} талкылай бшу; тамак 
ошмдерш енд}ру саласында жаца акпараттар мен 
инжиниринг^ окыту дагдылары / Знание и понимание 
системы анализа опасностей и критических 
контрольных точек. уметь разработать меры 
обеспечения безопасности пищевых продуктов. Уметь 
объединять биоинформатику, изучение и разработку 
компьютерных методов получения, анализа, хранения, 
биологических данных с последними достижениями 
биоинженерии и целенаправленно изменять
биологические объекты в соответствии с поставленными

Ауызша 
сауалнама, 
баяндама, 

аралык 
бакылау, 

Семестрл}к 
жу мы стар/

Устный 
опрос, 

доклад, 
рубежный 
контроль, 

семестровы 
е работы/ 

Oral survey, 
report, 

milestone 
control, 
semester 

work

Казакстандагы тамак ешмдершщ 
каушшздпт менеджментшщ заманауи 
жуйелерг/Современные системы 
менеджмента безопасности пищевой 
продукции в Казахстане/Modern food safety 
management systems in Kazakhstan.

Биоинженериядагы биоинформатика / 
Биоинформатика в биоинженерии / 
Bioinformatics in bioengineering.

KP тагам ещцркл саласында озык 
технологиялар / Прогрессивные технологии 
пищевых продуктов РК / RK advanced food 
technologies
Зерттеу тэж!рибе/ Исследовательская 
практика/ Research practice
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system, 
bioinformatics in 
bioengineering 

and progressive 
food production 

technologies 
module (20

credits)

задачами. Уметьпроводить исследовательские работы на 
практике. Формирование научного подхода в изучении 
инновационных технологий получения новых видов 
продукции. Применение знаний и пониманий в 
современных методах исследования и анализа пищевых 
продуктов. Уметь использовать источники литературы 
на иностранных языках. Формирование суждений о 
достижениях науки и практики для улучшения качества 
жизни; коммуникативные способности: уметь 
обсуждать литературные и экспериментальные данные с 
коллегами и представителями общественности; навыки 
обучения новым информациям и инжинирингу в области 
производства пищевых продуктов / Knowledge and 
understanding of the hazard analysis system and critical 
control points, be able to develop food safety measures. Be 
able to combine bioinformatics, the study and development 
of computer methods for obtaining, analyzing, storing, 
biological data with the latest achievements of 
bioengineering and purposefully change biological objects in 
accordance with the tasks. Be able to conduct research in 
practice. Formation of a scientific approach to the study of 
innovative technologies for obtaining new types of products. 
Application of knowledge and understanding in modern 
methods of research and analysis of food products. Be able 
to use literature sources in foreign languages. Forming 
judgments about the achievements of science and practice to 
improve the quality of life; Communication skills: be able to 
discuss literary and experimental data with colleagues and
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members of the public; Skills of teaching new information 
and engineering in the field of food production

ГЫЛ1ЫМИ-ЗЕРТТЕУ ЖУМЫСЫ/НАУЧНО-ИССЛЕДОВАТЕЛБСКАЯ РАБОТА/ RESEARCH WORK

М3.
F ылыми-зерттеу 

жумысыныц 
М0ДУЛ1 

(123 кредит) / 
М3.

Модуль научио- 
ii сел ед о вател ьс к 

ой работы 
(123 кредитов)/ 

М3.
Research module 

(123 credits)

Заманауи акпараттык технологияларды тарта отырып, 
библио графиялы к жумыс журпзу; магистрлж 
диссертация такырыбы бойынша зерттеу мшдеттерш 
непзге ала отырып, зерттеудщ кажетп эдютерш тацдау 
(колданыстатыларын езгерту, жаца эдютерд! эз!рлеу): 
тылыми зерттеулер журпзу кезшде заманауи 
акпараттык технологияларды колдану; алынтан 
нэтижелер/ц ендеу ,оларды толык гылыми-зерттеу 
эз!рлемелер! (ГЗТКЖ бойынша есеп, гылыми макала, 
докторлык диссертация)/Ведение библиографической 
работы с привлечением современных информационных 
технологий; выбирать необходимые методы
исследования (модифицировать существующие,
разрабатывать новые методы), исходя из задач 
исследования по теме магистерской диссертации: 
применять современные информационные технологии 
при проведении научных исследований; обрабатывать 
полученные результаты, анализировать и представлять 
их в виде законченных научно-исследовательских 
разработок (отчета по НИРД, научной статьи, 
докторской диссертации)/ Conducting bibliographic work 
with the involvement of modern information technologies; 
choose the necessary research methods (modify existing

Ecen, 
презентация 

/ Отчет, 
презентация 

/ Report, 
presentation

Тагылымдамадан етуд! жэне докторлык 
диссертацияны орындауды камтитын 
докторанттыц гылыми-зерттеу жумысы I / 
Научно-исследовательская работа 
докторанта, включая научные стажировки и 
выполнения докторской диссертации I / 
Doctor’s student research, including scientific 
internship and dissertation writing I
Тагылымдамадан етуд! жэне докторлык 
диссертацияны орындауды камтитын 
докторанттыц гылыми-зерттеу жумысы II / 
Научно-исследовательская работа 
докторанта, включая научные стажировки и 
выполнения докторской диссертации II / 
Doctor’s student research, including scientific 
internship and dissertation writing II
Тагылымдамадан етуд! жэне докторлык 
диссертацияны орындауды камтитын 
докторанттыц гылыми-зерттеу жумысы III / 
Научно-исследовательская работа 
докторанта, включая научные стажировки и 
выполнения докторской диссертации III / 
Doctor’s student research, including scientific
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ones, develop new methods), based on the objectives of the 
research on the topic of the master's thesis; apply modern 
information technologies in scientific research; process the 
results obtained, analyze and present them in the form of 
completed research developments (report on R&D. scientific 
article, doctoral dissertation).

internship and dissertation writing III
Тагылымдамадан оту/ц жэне докторлык 
диссертацияны орындауды камтитын 
докторанттыц гылыми-зерттеу жумысы IV / 
Научно-исследовательская работа 
докторанта, включая научные стажировки и 
выполнения докторской диссертации IV / 
Doctor's student research, including scientific 
internship and dissertation writing IV
Тагылымдамадан етуд! жэне докторлык 
диссертацияны орындауды камтитын 
докторанттыц гылыми-зерттеу жумысы V / 
Научно-исследовательская работа 
докторанта, включая научные стажировки и 
выполнения докторской диссертации V / 
Doctor's student research, including scientific 
internship and dissertation writing V
Тагылымдамадан етуд! жэне докторлык 
диссертацияны орындауды камтитын 
докторанттыц гылыми-зерттеу жумысы VI / 
Научно-исследовательская работа 
докторанта, включая научные стажировки и 
выполнения докторской диссертации VI / 
Doctor's student research, including scientific 
internship and dissertation writing VI
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КОРЫТЫНДЫ АТТЕСТАТТАУ /ИТОГОВАЯ ATT ЕСТАЦИЯ/FIbIAL EXAMINATION

M4 
^орытынды 
аттестаттау 

модул} 
(12 кредит)/ М4. 

Модуль 
итоговой 

аттестации 
(12 кредитов)/ 

М4 
Final assessment 

module 
(12 credits)

Автоматтандырылган жуйелердщ алкалы мумкшджтерш 
жэне оларды енеркэсште, гылыми зерттеулерде, 
уйымдастырушылык баскаруда жэне баска салаларда 
колдану жолдарын талкылай бшу. Автоматтандырылган 
жуйелердщ, компыотерлер архитектурасынын, есептеу 
жуйелершщ, кешендер мен желшердщ Kaaipri жагдайы мен 
даму тенденцияларын тушну, эртурл! акпараттык кездерден 
кажетп акпаратты ала бшу, оны талдау жэне практикалык 
кызметте колдану / Умение обсуждать коллегиально 
возможности автоматизированных систем и пути их 
применения в промышленности, научных исследованиях, 
организационном управлении и других областях. Понимать 
современное состояние и тенденции развития 
автоматизированных систем, архитектуры ЭВМ,
вычислительных систем, комплексов и сетей, уметь получать 
необходимую информацию из различных информационных 
источников, анализировать и применять ее в практической 
деятельности / Ability to discuss collegially the possibilities of 
automated systems and ways of their application in industry, 
scientific research, organizational management and other areas. 
Understand the current state and development trends of automated 
systems, computer architecture, computer systems, complexes 
and networks, be able to obtain the necessary information from 
various information sources, analyze and apply it in practice.

Доргау/Защи 
та/ protection

Докторлык диссертацияны рэшмдеу жэне 
коргау/
Оформление и защита докторской диссертации/ 
Registration and defense of a doctoral dissertation
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9. ЖАЛПЫ ЫЛ1М БЕРУ БАГДАРЛАМАСЫ БОЙЫНША ОЦЫТУ НЭТИЖЕЛЕРШ1Ц ЦАЛЫПТАСТЫР МЛАТЫ Н 
ЦУЗЫРЕТТЕРМЕН АРАФАТЫ НАСЫНЫЦ МАТРИЦАСЫ / МАТРИЦА СООТНЕСЕНИЯ РЕЗУЛЬТАТОВ ОБУЧЕНИЯ 
ПО ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЕ В ЦЕЛОМ С ФОРМИРУЕМЫМИ КОМПЕТЕНЦИЯМИ / MATRIX OF 
CORRELATION OF LEARNING OUTCOMES ACCORDING TO THE EDUCATIONAL PROGRAM AS A WHOLE WITH 
THE COMPETENCIES BEING FORMED

~~~—Оку нэтижес|/ Результаты обучения/ 
~~——  Learning Outcomes

Herisri компетенциялар?"
Ключевые компетенции/
Key competencies

OH1/PO1/LO1 0H2/PO2/LO2 OH3/PO3/LO3 OH4/PO4/LO4 OH5/PO5/LO5 OH6/PO6/LO6

HKI Зерттеу компетенция/
КК1 Исследовательские компетенции/ КС1 
Research competencie

+ + + + + +

КК2 Шытармашылык компетенции КК2 / Творческие 
компетенции/ КС2 Creative competencies

+ +

ККЗ Акпараттык-коммуникациялык технологиялар / ККЗ 
Информационно-коммуникационные технологии/ КСЗ 
Information and Communication Technologies

+ +

KK4 жалпыкэс'1би компетенциялар / КК4 
Общепрофессиональные компетенции/ КС4 General 
professional competencies

+ +

КК5 жалпыгылыми компетенциялар / КК5 Общенаучные 
компетенции/ КС5 General scientific competencies

+ + + +

КК6 Коммуникативт! компетенции / КК6
Коммуникативные компетенции/ КС6 Communication 
competencies

+ + + +

КК7 Жалпыадамзаттык, Элеуметпк-этикалык 
компетенциялар / КК7 Общечеловеческие, социально­
этические компетенции/ КС7 Universal, social and ethical 
competencies

+ +

KK8 Арнайы жэне баскарушылык, компетенциялар /КК8 
Специальные и управленческие компетенции/ КС8 
Специальные и управленческие компетенции

+ +
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